
LUNDI 30 MARDI 31 MERCREDI 1 JEUDI 2 VENDREDI 3

Salade verte
Raviolis aux légumes
Tomme**
Ananas

Salade d’avocats
Rôti de bœuf 
Gratin de chou-fleur
Saint Nectaire** / Compote

Salade composée
Poisson façon meunière
Légumes sautés
Yaourt au chocolat

Coleslaw
Boulettes de pois chiches
sauce tomate / Semoule
Camembert**             / Fruit

Salade de crudités
Steak haché 
Frites
Glace

LUNDI 6 MARDI 7 MERCREDI 8 JEUDI 9 VENDREDI 10

FERIE

Asperges
Fajitas haricots rouges,
maïs et légumes
Fromage blanc**

Salade composé / fêta
Saucisse
Petits pois
Gâteau au chocolat

Feuilleté au fromage
Cassolette de poisson curry
et lait de coco / Brocolis
Fromage blanc**         / Fruit

Crudités / emmental
Sauté d’agneau
Pâtes
Fruit   / Chocolat

LUNDI 13 MARDI 14 MERCREDI 15 JEUDI 16 VENDREDI 17

Salade d’endives / bleu
Risotto aux asperges
Fruit

Taboulé
Sauté de veau aux abricots
secs / Carottes
Compote         / Biscuit

Salade composée / mozzarella
Poulet
Légumes rôtis
Yaourt aux fruits

Coleslaw
Fish and chips
Fromage blanc**
Marmelade d’orange 

Œufs durs mayonnaise
Pizza aux légumes
Cantal**             / Fruit

LUNDI 20 MARDI 21 MERCREDI 22 JEUDI 23 VENDREDI 24

Salade verte
Pâtes bolo végé
Brie          / Fruit

PIQUE NIQUE

Carottes râpées
Rôti de bœuf
Epinards à la crème
Poire

PIQUE NIQUE

Radis / beurre
Poisson sauce curry
Riz
Morbier            / Fruit

LUNDI 27 MARDI 28 MERCREDI 29 JEUDI 30 VENDREDI 1ER

Charcuterie
Encornets
Gratin de courgettes
Comté

PIQUE NIQUE
Œufs durs
Crumble de légumes au fromage
Beignet

Salade composée
Escalope de veau aux
champignons 
Choux de Bruxelles 
Riz au lait

FERIE

Toutes nos viandes sont d’origine française - tous les poissons bénéficient du label pêche durable
** Aide UE à destination des écoles
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