MENUS FEVRIER 2024

Betteraves cruesrapées  |Salade d’endives / bleu , Crudltes MO I.egumes %
Saute de beeuf aux olives  |Cuisse de poulet S o 2 Porc aux oignons
. £ Raviolis aux 3 fromages Chou-fleur »}Kf Riz
Carottes Legumes . 5
. Aee s Compote & Pavé d’affinois & Yaourt nature " 23
Yaourt aux fruits Flan patissier oL ~
Banane Litchis SLES
H?t{mous Salade verte Salade de lentille beluga Salade de cruditeés
Roti de veau Pates bolognaise végétarienne |Poisson au chorizo | Poulet
Haricots verts = PIQUE NIQUE . . E : e , e
. W Beignet au chocolat Brocolis 5% Légumes rotis
Gouda @) \¥ /% , . .
Clémentines Fromage blanc Bleu de bresse
Pomme
LUNDI 19 MARDI 20 MERCREDI 21 JEUDI 22 VENDREDI 23
Betteraves cuites Salade verte Salade de chou Carottes rapees
Steak hache Raviolis aux legumes Escalope de veau Fish &chips PIQUE NIGQUE
Petits pois 53 Ruy Haricots beurre = Babybel Ny
Yaourt aux fruits Fruit Compote Poire ﬁ
G cruditeSUBMmental Pate.de campagne / Salade d’endives, noix et Céleri rémoulitE Pizza au thon .
- cornichon camembert Poulet aux champignons
Saute d’agneau . . Omelette au fromage o
Poisson & Saucisse . . . Chou fleur *}K*
Pommes de terre vapeur : Epinards a la creme %K« , o o
‘ Gratin de carottes Boulghour A Yaourt a la vanille
Compote p . Gateau au chocolat ”»
. Yaourt au chocolat Orange Kiwi

Toutes nos viandes sont d’origine frangalse toutes nos preparatlons sont a base de poisson frais
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